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Echtes thailandisches Essen in
Stuttgart.

Freu dich auf ein gesundes, frisches
und leckeres Essen aus einer
authentisch Thailandischen Kuche,
serviert mit dem sprichwortlichen
thailandischen Lacheln.

Eine leckere Mahlzeit, eine gute Zeit
mit Menschen, die du magst, und ein
wenig Thailand auf der Zunge.

Herzlich < WWillkommen

Und Guten Appetit!

Alle Preise in € und inkl. MwSt.
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Vorspeisen
& Fingerfood

&. Wan San Sord

Hausgemachte, frittierte Teigtaschen mit Huhnchenfleisch
Fullung, dazu eine suB-saure Dip Sauce 578a 7.40

7. Poh Pia Jovd - ayf CWynsch  Vegetarisch

Drel hausgemachte Fruhlingsrollchen, ge%[lt mit
Glasnudeln, Karotten, Morcheln und Fruhlingszwiebeln,
wahlweise mit Hihnchenfleisch oder vegetarisch, dazu

Suppen

-

7. $Jom g]%ﬂ/’l’l g5 - ayf Whnsch Vegetarisch

Traditionetle Thai Suppe mit Chili, Limettéhsaft, Limetten

¥

Blatter, Zitronengras, Koriander, Galant Ingwer, ' unsere suf-saure Dip Sauce 57a 6,90 -
Champignons und Tomaten 45.db

Huhnchenfleisch 7,60 5. %ﬁl 97)//# %Oﬁﬂl/@c/l . , .

Garnelen 7,80 Knusprig frlttlerte_Tonl Ecken, serviert mit Erdnussen

Vegetarisch 6.90 und suB-saurer Dip Sauce 7.f.e 6,30

7. SPuk Sthypp Bang  Vegelarisch

Im Teig Mant Ufrittiert8s Gerftise der Saison, dazu eine
suB-saure Dip Sauce 578a 7.20

2. Tom Fah 5 - ayf Wynsch  Veoetarisch

Kokosnuss Suppe mit Kokosmilch, Chili @’aste, Limetten-
saft, Zitronengras, Koriander, Galant Ingwer, Champignons
und Tomaten 45db

20. Stmmerrolle — ayf C)Wynsch  Vegetarisch

Zwei hausgemachte Frischteig Roller!? gefullt mit
Huhnchenfleisch, Garnelen, feinen Reisnudeln, Thai-
Basilikum, frische Minze, Koriander, Karotten und
Sojasprossen. Serviert mit einem Soja Dip, Erdnusse
und Cashewnusse 57ab.cfh

:::) 27 | ;F}I

» HUhnchenfleisch 7.60

. Garnelen 7.80

{ Vegetarisch 6,90
g *

3. Wan SJan Syppe
Hausgemachte Teigtaschen mit Huhnchenfleisch gefullt,
in klarer Bruhe mit China Kohl, Sojasprossen, Karotten

und frischen Fruhlingszwiebeln 4.5.af 7,60

dO0d IVHL DIINIHLAY

Garnelen und-oder Huhnchenfleisch 8,90
Vegetarisch 8,00

22, Jha Chang™ s Finger SFood T)ix

Eine Variation vBrschied@ner Vorspeisen mit Fruhlings-

rollchen, HahnchenspieBe, Wan Tan Taschen und frittiertem
Gemuse der Saison, dazu unsere suB-saure Dip Sauce

und ein Erdnuss-Kokosmilch 578ab.ch 14,50

£ SJofo Sippe T hai Siyle” Vegetarisch
Traditionelle Thai GemuUse Suppe mit Tofu, feinen
Glasnudeln, Sellerie, Knoblauch, Karotten und

China Kohl 4saf 6.90 22. hord Wan Pla s
-, Hausgemachte Fischfrikadellen mit verschiedenen
frischen Thai Krautern, dazu Zwiebel und Gurkensttcke
5. (zai Sute und ein suB-saurer Chili Dip 78cd 9,90
Gegrillte HuhnchenspieBe aus mariniertem Huhnchenfilet,
serviert mit einer Erdnuss-Kokosmilch Dip Sauce s57.L 7.90

13, Shord Wan Gung
hausgemachte Gar lerPFrikadellen, dazu ein siiB-saurer
Honig Dip, Zwiebel und Gurkenstucke 78.cd 9,90
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Salate

74 Som Tam Thai 553 Veoetarisch

Gruner Papaya Salat mit Karotteﬂ, Limettensaft,

Erdnussen, Knoblauch, Chili und Tomaten, mit

Palmzucker verfeinert s.de 14,90

15, am Wun Sen 558 anf CWynsch Vevetarisch
Glasnudelsalat mit gehacktem Huhnchen, Garnélen,
roten Zwiebeln, Morcheln, Chili, Limettensaft, Koriander

und Fruhlingszwiebeln sb.de 14,90

15. Lam ale 554

Meeré&sfriuchte Salat mit Miesmuscheln, Garnelen,

Tintenfisch und Fischballchen, Chili, Limettensaft, Sellerie,
Zwiebeln, Karotten, Tomaten und Koriander s5,b.d,in 16,50

77, SYam Nija 555

Rindftéisch Salat mit gegrillten Rindfleisch Streifen,

frischem Chili, Zwiebeln, Tomaten, Limettensaft und

Sellerie sd.i 14,90

15. Plaak CGyng

Garnelen Sal mi?ChiLi, roten Zwiebeln,

Limettensaft, frischer Minze, Limetten Blatter

und Thai-Aubergine s5b.d 14,90

77. X, al 5.4

Traditioneller Thai-Salat, wahlweise mit gehacktem
HUhnchenfleisch oder knusprigen Enten Sttcke, Chili,
roten Zwiebel, Limettensaft, frischer Minze, Limetten
Blatter und Koriander s,d

HUhnchen 11,20
Ente 13,20

Alle Preise in € und inkl. MwSt.




Hauptspeisen

Huhnchen

mit Reis

20. GGai Fad N)ed Mamoany s

Gebratenes HuhnZ(kﬁnﬂZ%:h mit Q\x/lebeln Karotten,
Pilzen, Paprika, Lauchzwiebeln, und Cashew Nusse
2.5.7afkn

al Pad Khing »

gebr enes Huhnchen mit Morcheln, Karotten, Ingwer,

Zwiebeln, Paprika und Peperoni 2,57afn

ai Fad (Grapay 55

Gebratenes Huhnchentleisch mit Chili, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Bambus Sprossen, griunen Bohnen
und Thai-Basilikum 2,57d.fn

ai Phad Phak

Gebra nhes Huhnchenfleisch mit Broccoli, Zwiebeln,
Lauch, Paprika und Sojasprossen 2,57f

ang Ped (Gai 55
HUhncHenfteisch inrotem Curry mit Kokosmilch,
Thai-Auberginen, Peperoni, Bambus Sprossen und
Thai-Basilikum 5,7

17,50

17,50

17,90

1750

18,50
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ing Kiay Wan (Gai 5.9

Huhnc enflisch in grunem Curry mit Kokosmilch,
Thai-Auberginen, Peperoni, Bambus Sprossen und
Thai-Basilikum 57

2&. Wassaman (Gai »

HUhnchenfleisch infMassaman Curry mit Kokosmilch,

Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Erdnussen 2,57.e.fl

27 CGGai Sum Rod

SuB-satires Huhnchen mit Ananas, Paprika, Zwiebeln,

Koriander und Karotten 7L

25. Pun A ?ﬂl y

Hihnchen in P&h ng Curry mit Kokosmilch,
Thai Auberginen, grunen Bohnen, Peperoni und
Erdnussen sde

17.90

17,50

16,80

17.70




Hauptspeisen

Rind

mit Reis

27, Nije Pad Ned Namoang 5
Gebratenes RindﬂZ{igch rZ%Zwieb@ln, Karotten,
Pilzen, Paprika, Lauchzwiebeln und

Cashew NuUsse 2,57a.fkn

30. Nije Pad SKhing 4
Gebratenes Rindfleisch fiit Morcheln, Karotten, Ingwer,
Zwiebeln, Paprika und Peperoni 257afn

37 Nije Pad (Grapai 5.5

Gebratenes Rindfleisch mit Chili, Knoblauch, Zwiebeln,
Paprika, Bambus Sprossen, grunen Bohnen und Thai
Basilikum 2,57fn

32. Nije Phad Phak

Gebratenes Rinderfleisch mir Broccoli, Zwiebeln, Lauch,

Paprika und Sojasprossen 2,57f

33. Pud Ped Nije 5455
Rindfleisch in rotem Curry, mit Kokosmilch, Chili,
Knoblauch, gruner Pfeffer, Limettenblatter, Peperoni,

Fingerwurz und Thai Basilikum 57.d

18,50

18,50

18,90

18,50

~

3<% Cing Fiay Wan Nije 5
RindflefscHin grunem Curry mit Kokosmilch, grunen
Bohnen, Thai Auberginen, Peperoni, Bambus Sprossen

und Thai Basilikum 57 18,00

35, Wassaman Nije »
Rindfleisch in Massaman Curry mit Kokosmilch,
Kartoffeln, Zwiebeln 2,57efL 18,50

3. MNie Pad FPrikSod
Gebratenes Rindfleisch mit Pepperonie, Paprika,
Zwiebeln und Karotten 57 18,50

37. Nije Phad Kie Mao 555
Gebratenes Rindfleisch mit Chili, Knoblauch, Bambus
Sprossen, Thai Basilikum, grunen Bohnen, grunem Pfeffer,

Thai Aubergine, Fingerwurz und Peperoni 2,57.d 19,00




Ente

mit Reis

3. Gring ‘Bed Cang 5.4

Ente infotém Curry ‘it Kdkosmilch, Ananas, Cherry
Tomaten, Litschi, Limetten Blatter, Thai Aubergine und
Peperoni 2,579

37, Bed Fuk Kie Mao 559

Knusprige Entenbrust mit Chili, Knoblauch, Thai
Basilikum, grunen Bohnen, Karotten, Peperoni und
grunem Pfeffer 257f

0. Bed Pad SFhing 5

Knusprige Entenbrust nfit Knoblauch, Morcheln,
Ingwer, Karotten, Fruhlingszwiebeln, Paprika und
Champignons 237af

£7, Bed FPad Vet Vamoano
Gebratene EntenZ’lt'gckZ%it Zwidbeln, Karotten, Pilzen,
Paprika, Lauchzwiebeln und Cashew Nussen 2,57afkn

£2. Bed Phad Fhak

Knusprige Entenbrust mit Broccoli, Zwiebeln, Lauch,
Paprika und Sojasprossen 2,57f

3. Wassaman ‘Bed »
Crosse Entenbrust in Massaman Curry mit Kokosmilch,
Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Erdnussen 257e.fL

#. Czinh SKiay CWan Red 5.

Cross&’Entenbrust in grunem Curry mit griunem Pfeffer,
Bambus Sprossen, Mini Auberginen und
Thai Basilikum 57

19,50

19,90

19,60

19.90

19,60

190,50

19,90
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Nudeln & Rels

&5, Pad Thai » Chang g?y/e” anf < YWynsch  Vegetarisch

In Ei gebratene Reisnudelrfmit Sojasprossen, Tofu o
Ecken, roten Zwiebeln, Karotten, Thai Schnittlauch und
gerosteten Erdnussen 2,57b.cef

HUhnchenfleisch
Garnelen oder Rindfleisch
Vegetarisch

G&. Pud STEw, ayf Wynsch  Vegetarisch

In Sojasosse gebratene Reisnudeln mit’China Kohl,
Broccoli, Blumenkohl und Karotten 257ab.cf

HuUhnchenfleisch
Garnelen oder Rindfleisch
Tofu

&7 Khay Pad, ayf Wynsch Vevetarisch

Gebratener Reis mit Ei, Broccoli, ZuchP]ini, Zwiebeln,
Karotten, Paprika und Tomatenstucke sp.cf,

HUhnchenfleisch
Garnelen oder Rindfleisch
Tofu

GS. Khay Puad Kie Mav 555
ayf CWansch  Vegetarisch

Gebratener Reis rﬂit Chili, Knoblauch, Thai Basilikum,
grunen Bohnen, Thai Aubergine, Fingerwurz, Peperoni,
Zwiebeln und Karotten 2,57.b.d.fn

HUhnchenfleisch
Garnelen oder Rindfleisch
Tofu

oder Meeresfruchten

15,50
16,70

14,50

15,50
16,70

14,50

15,50
16,70

14,50

15,50
16,70
14,50
17,50




Vegetarisch

mit Reis

#5 ., Pud Pk Pyammit <V ' 57, Gring Ped Jao FHuV 54

Tofu Gemuse aus dem Wok mit China Kohl, Broccoli, Tofu irf rotEm Curry mit Kokosmilch, Zucchini, griinen
Karotten, Zucchini, und Knoblauch, 25 f 15,90 Bohnen, Karotten, Peperoni und Thai Basilikum, 257f 16,50

»
. Pud FPuk Bung Fai Daeng 5V | 5.2. Ging Kiay Wan Tao Ty V 54
Wasserspinat, gebrater?mlt Chili, Knéblauch und } Gebratener Tofu in grinem Curry mit Kokosmilch,
Erdnussen, sdfe 15,90 ! Karotten, Thai Aubergine, Peperoni, Thai Basilikum,

P grune Bohnen und Bambus Sprossen 2,57 16,90
7, ?ﬂd 9210 %ﬁl ”Céﬂ”o le” (V 1
Gebratener Tofu mit Soja Spr&se , Chili, Knoblauch D3, assaman %g gﬂl C)/_,
und Fruhlingszwiebeln, 2,57f 15,90 Gebratene Tofu Stlcke in Massaman Cury mit
Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und

4 ErdnUssen 257fe 16,50
#5. Pad FPak Win Son V' -
Glasnudeln aus dem Wok mit China Kohl, Fruhlings-
zwiebeln, Meeresalgen Peperoni, Karotten, Knoblauch,
Morcheln und Sellerie, 257acf 16,90
7. Puad Wed DJamyang 5V
Cross gebratene Tofu Stlick® aus dem Wok mit Chili
Paste, Pilzen, Paprika, Zwiebeln, Lauch und
Cashew NUssen, 2,57afkn 16,90

50. Pud Khinhg Tao Fn )V
Gebratener Tofu mi?lngwer, Morcheln, Zwiebeln,
Karotten, Paprika und Champignons, 2,57afn 15,00

Jr




Fisch & Co.

mit Reis

5. Pla L aad Frik Shai Slyle 5

Wahlweise Dorade oder Tilapia Fisch, Cross frittiert
mit Knoblauch, Chili, Thai Basilikum und Peperoni
dazu unsere Sea Food Sauce, 2574 f

55, Pla SJord (Gra Jiam

Knusprige Dorade gder Tilapia mit knusprigem
Knoblauch und Koriander dazu unsere
Seafood Sauce, 2,57d.fn

. Pla Ruye Shan »
Frittierte Dorade oder Tilapia mit Chili, Knoblauch,
Ingwer, Limettensaft, Zitronengras, Zwiebeln,
Koriander und frischer Minze, s.de

S7. Pla Nyeng Wanay »

Gedampfte Dorad® oder Tilapia in leicht scharfer Chili
Sauce mit Chili, Knoblauch und Koriander, 5,d.b.f

55, Sa Leh FPad ?ﬂk Fuao 5
Im Wok gebratene Garnelen und Tintenfisch mit
Zwiebeln, Knoblauch, Karotten, Paprika, Champignons

und Thai Basilikum, 2,57b.fn

57 Pad % y Pla Mo 555
Tintenfisch i \ﬁék gebraten nt Chili, Knoblauch,
grunen Bohnen, Peperoni und Thai Basilikum 2,57fn

c0. Gung Ob un Sen

GrosseGarfielen, gedampft in Glasnudeln mit Ingwer,
e Koriander und Fruhlingszwiebeln 257bf

23,90

23,90

23,90

23,90

21,90

21,00

21,90

!
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2. Gung Chy Chi 55
Gross€ Gdtnelen in rotem Curry mit Kokosmilch,
Limetten Blatter, Peperoni und Thai Basilikum, 56,7

c2. CGung Fad FPak
Garnelen imrotem Curry
Blatter und Peperoni, 576 f

ang i
gr@nen Bohnen, Limetten

ung Fud Fak Ryammit
Im Wo gebratene Garnelen mit Zucker Bohnen,
Broccoli, Zwiebeln, Lauch und Sojasprossen, 2,57.b.f

o+ Laad Na SJa Lekh
Reisnudeln gebraten mit Garnelen, Tintenfisch und
Fischballchen, China Kohl, Broccoli, Champignons

und Baby Mais, 2,57ab.dfn

21,90

20,50

20,50

18,50




Desert

&7, Banane im Jeiomantel oebacken
dazu hausgemachtes%is IhrePWahl, a,c,2,513,10

70 .Fnanas im eiomantel gebacken
dazu hausgemachté% Eis Ihr8r Wahl, ac.251310

72 Jha Chang” s Desert des Jages

Siehe Auslage, &c.2,51310
Auf Anfrage
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Getrankekarte

Wasser, Safte, Softdrink
& Eistee

$Teineracher CGoyrmet

\WWasser mit odér ohne Kohlensaure
0.25 L

0,75

Caftschorle

Apfelsaft, Maracuja, Orange, Johannisbeer oder Litschi
Mit Sprudel

0.2l

04l

Cafte

ApJfleaft, Maracuja, Orange, Johannisbeer oder Litschi
0,21

041

COLCLLCO/LZ, %/’[fﬂ, g?ABZl’ oder QM’ /16 121015
0,2
04l

Listee: Cha Ma ?Ww
Tha Chang Spezialitat: Hausgemachter Eistee mit Zitrone
oder Milch g.10.13.14

0,41

Eistaffee: O Liang

Tha Chang Spezialitét%ausgemaehter Eiskaffee g1.10
041
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Thailandische - Schénbuch

Biere . Braumanufaktur DRt
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Chang Bier

Das Bfer mit dem Elefapten ,Chang" im Logo. Der
Bestseller in Thailand. Ahnlich einem Festbier. o)

0,331

Cinoha ‘Rier

ProQTipp: Wird in Thailand ,Beer Sing" ausgesprochen,

also ohne das ,ha" Klassisches Bier mit eigenem
Geschmack, vergleichbar einem Pils. o)
0,331

SPils
Klassische Pilsner Brauart. Ausgewogener, feinherber
Charakter. Auch als Aperitif. o)

0331

FHefeweizen

Spritzig-frisches Aroma dank obergariger Hefe mit
fruchtigen Anklangen. o)

05l

Plis Allokolfre
Klassische Pilsner Brauart. Ausgewogener, feinherber
Charakter. Auch als Aperitif. o)

0,331

Hefeweizen Alkokolfrei
Spritzig-frisches Aroma dank obergariger Hefe mit f
ruchtigen Anklangen. o)

05l

Natyrpark Radler

Ur-Edel Bier mit naturtriiber Zitronenlimonade.
Zitronig-erfrischend und alkoholarm. 02,1013
0,331




Prosecco und WeiB3weln

Colioo Prosecco Frizzante

Perf im Glas in leUchtenden Strohgelb. Duftet herrlich

nach Zitrusfriachten und reifen Melonen. Leichte Noten

von Mandeln mit saftig-frischen Nachhall. Ein perfekter
Prosecco mit fruchtig-zarter Perlage. 11

01l 6,20
0,75

Le Sapie Blanco

WeiBweln aus Cdtes de Gascogne. Kostlich fruchtig und

spritzig trocken. Ein Allrounder und sehr gut zur

vegetarischen und leichten asiatischen Kuche passend. 11

021l 6,20
0,75 19,50

Conti di Chardonnay

Wein aus dem Friaul."Strohgelb im Glas. Das intensive

Bouquet mit reifer Birne, saftigem Pfirsich und Linden-

blaten. Fruchtig-frisch im Geschmack mit gezugelter
Weinsaure und feinem Nachhall. 11

0,21 6,20
0,75

&Qﬁé@ ertsherger-C W eilSbyrounder

Ein Pfalzer Wein. Strohgelb rfAit leichtem Griin schimmert

erim Glas. Duftet nach grinem Apfel dazu ein Hauch

frischer Bluten. Am Gaumen samtig mit fruchtig-feinem
Nachhall. Ein vielseitig einsetzbarer Speisenbegleiter. 11

0.2l 6,40
0,751 21,00

Rosé und Rotwelin

Catori Rosato

Rose-Wein aus Venetien. Das Bouquet erzahlt von reifen

Beeren und einem Hauch Zitrus. Am Gaumen kraftig mit
saftiger FruchtstBe aber ausbalanciert durch seine feine,

leichte Weinsaure. Ein zauberhafter Rosé. 11

0.2l 6,20
0,75 19,50

I Pymo FPrimitivo

Primitivo Wein aus San Marzano. Dichtes Purpurrot im

Glas. Sein Bouquet duftet intensiv nach Schwarzkirschen,

Kakao und Rosinen. Uppige Frucht und wurzige Tiefe am
Gaumen mit dezenter RestsulBe. Unser Bestseller. 11

o021l 6,90
0,751 23,00

Le Puyget Werlot

\X/ein\(/aigpay%@c. Tiefrot im Glas schmeckt er

ausdrucksstark nach Beeren und Kirschen und nur

wenig Tannin. Ein fruchtbetont frischer franzosischer

Merlot. 11

0.2l 6,90
0,751 23,00

ZMom‘es Cabernet Sayyionon
N

Reserva aus Valle de Colchagua, Chile. In tiefdunklem
Rot, einem ausdrucksstarken Bouquet nach Cassis,
Pflaumen und Waldfruchten. Kérperreich vollmundig und
saftig am Gaumen, mit vollreifem Tannin und rauchigen
Eindrucken im Finale. Ein Rotwein fur Liebhaber. 1
0.2l 7.20
0751 24,00
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Legende fur Zusatzstoffe

1.) Koffeinhaltig

2.) Farbstoffe

3.) Chininhaltig

4.) Konservierungsstoffe

5.) Geschmacksverstarker

6.) Phosphat

7) SuBungsmittel

8.) Antioxidationsmittel

9.) gewachst

10.) SUBstoffe E950, E9s2, E954, EQs5, EQ57,
Eos9, EQ62, E150d, Zucker

11.) Sulfite

13.) Ascorbinsaure

14.) Teein

15.) enthalt eine Phenyalaminquelle

a.) glutehaltiges Getreide

) Krebstiere
c.) Eier
) Fisch
)) Erdnusse

)

) Milch und Milchprodukte, Laktose
) Schalenfrichte
1) Sellerie
J) Senf
k.) Sesamsamen
L) Schwfeldioxid und Sulphite
m.) Lupinen
n.) Weichtiere
0.) Weizen, Hopfen Gerste, Hefe, Mais und
Malz

f‘

b.
d.
e.
g.
h.

)

)

Alle Preise in € und inkl. MwSt.







